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1. Doel van de voorbereidende rondgang.
Het doel van deze rondgang is om te zien of het er tewerk gestelde personeel veilig kan werken en de klanten van de tijdelijke veldkeuken aan geen gevaren en risico’s worden blootgesteld. Hieronder vallen de volgende elementen:
- Brandveiligheid
- Hygiëne en zuiverheid
- Algemene veiligheid van het personeel
- Elektriciteit
- enz…
Deze rondgang is geen onderdeel van de indienststelling van de veldkeuken en de daarbij behorende controles betreffende de elektrische installaties, het automatisch blussysteem, waterkwaliteit, enz.
De controles betreffende de elektrische installatie en het automatisch blussysteem vallen onder de verantwoordelijkheid van de FAU.
Er dient opgemerkt te worden dat deze rondgang niet voor 100% kon uitgevoerd worden daar de verhuis nog bezig is en men nog bezig is met werken uit te voeren. Het is dus aan te raden om na de ingebruikname nog een rondgang te organiseren waar het mogelijk is om een globaal zicht te krijgen op de werking van de veldkeuken.



2. Verslag rondgang.
	Opmerking
	Beoordeling
	Advies

	In de refter zijn er een aantal rookmelders voorzien. Deze werken op batterijen en zijn niet aangesloten op een alarmsysteem.
    [image: Afbeeldingsresultaat voor rookmelder]

	OK
	Daar we niet weten hoelang de batterijen er al inzitten wordt geadviseerd om alle batterijen te vervangen.
Het gedeelte (richting ingang C) is niet voorzien van rookdetectoren. Hier is het raadzaam om er 1 a 2 bij te plaatsen.

	De mobiele blusmiddelen zijn vorig jaar niet gecontroleerd.


[image: Topline Draagbare Poederblusser 9kg][image: Topline Draagbare Schuimblusser 6L][image: https://www.somatifie.be/media/k2/items/cache/f4b6dca0e2911082f0eb6e1df1a0e11d_L.jpg]
	NOK
	Deze dienen allemaal vervangen te worden door gecontroleerde en geldige brandblussers.
Het is aangewezen om de poederblussers te vervangen door schuimblussers. 
Bij het gebruik van poederblussers ontstaat veel nevenschade en zal na eventueel gebruik de keuken gesloten dienen te worden voor een grondige reiniging en het vervangen van machines en toestellen die door het poeder beschadigd werden.
Poederblussers zijn ook niet aangewezen om gebruikt te worden in kleine ruimten vanwege de grote poederwolk.
De huidige schuimblussers, bij aanschaf zeker na te gaan, zijn doeltreffend, richten veel minder nevenschade aan en kunnen op elektrische installaties (Max 1.000 volt) gebruikt worden. . 

	Ontbrekende mobiele blustoestellen.
Op volgende plaatsen dienen nog mobiele blusmiddelen geplaatst te worden:
- Afwaslokaal
- keuken (bereidingszone)
- tent (kassa en bedeling eten).
- tent ingang

	NOK
	· Ontbrekende blusmiddelen plaatsen
Bij voorkeur schuim (uitgezonderd tent ingang)
· Bij ieder blustoestel dient er de juiste (type blusmiddel) instructiekaart uitgehangen te worden.
· Het personeel dient op de hoogte te zijn van hoe men de voor hen beschikbare blusmiddelen dient te bedienen en hoe men een brand dient te bestrijden.



	De datum van de laatste controle van het automatisch blussysteem (02 EA) in de bereidingszone is sinds enige tijd verlopen volgens het plakaatje. 
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Er is wel een attest, zie Bijl a, van een keuring die uitgevoerd werd tijdens het gebruik van de veldkeuken op de marinebasis te Zeebrugge. Op basis van het attest kan ikzelf echter niet uitmaken of het over deze installatie gaat (ontbreken van assetnummer/serienummer)
Het is ook zo dat tijdens het demonteren, vervoeren en terug monteren van de veldkeuken er beschadigingen kunnen voorkomen. Het is dus zeker aangewezen om deze blusinstallatie te laten keuren
(onderdeel van de indienststelling).
	NOK
	· Keuring laten uitvoeren door een bevoegd technicus/persoon (Via UTO).
· Indien mogelijk tegelijkertijd de gasfles vervangen daar deze ten laatste in maart 18 vervangen dient te worden.

	Uitgangen refter.
	OK
	· Alle deuren dienen tijdens de openingsuren van de Mess steeds open te zijn zodat zij als nooduitgang gebruikt kunnen worden.
· De uitgangen mogen nooit geblokkeerd worden en moeten steeds vrij zijn van enig obstakel.



	Mobiele elektrische vuren zullen worden vervangen door elektrische warme luchtblazers. 
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	· De elektrische warme luchtblazers  dienen zodanig opgesteld te worden dat er geen bijkomende gevaren/risico’s ontstaan (veiligheidsafstand respecteren).
zie gebruiksaanwijzing.
· Niet in de nabijheid van ontbrandbare producten en materialen plaatsen.
· De gebruiksaanwijzing en veiligheidsvoorschriften dienen strikt nageleefd te worden.

	Verwarmingselementen boven de deur
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	· Nagaan of er een mogelijkheid bestaat om een afscherming te plaatsen
· Plaatsen van een pictogram dat het personeel waarschuwt voor een heet oppervlak
[image: Afbeeldingsresultaat voor pictogram gevaar heet oppervlak]
· Het personeel van het gevaar/risico en de mogelijke gevolgen op de hoogte brengen.



	Metalen hellingen in de veldkeuken zijn redelijk steil. Dit in combinatie met water/vocht zorgt ervoor dat het uitschuifgevaar zeer hoog ligt. Hiervoor dienen aangepaste maatregelen genomen te worden.
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	NOK
	· Plaatsen van anti-slipmatten op de hellingen.
· Het personeel (veiligheids)schoenen met anti-slipzool laten dragen
· Plaatsen van pictogram “Gevaar uitschuiven”

             [image: Afbeeldingsresultaat voor gevaar uitschuiven]

	Leuning ramp van tent naar afwaszone staat niet vast met het gevolg dat de kans op uitglijden en vallen zeer hoog is.
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	NOK
	· Leuning laten herstellen zodat deze niet meer kan bewegen.



	Friteuse in de bereidingszone.
Een handgreep van een van de deksels is aan een zijde niet meer bevestigd.
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	NOK
	· Ander deksel bestellen

	Elektrische installatie
Gebruik niet conforme/veilige verlengsnoeren en contactdozen.
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	NOK
	· Gebruik steeds onbeschadigde en conforme verlengsnoeren die aangepast zijn aan de omgeving en de apparatuur. Hierbij dient zeker rekening gehouden te worden met het feit dat er in keukens steeds een blootstelling met water kan zijn.
Zie dus dat de gebruikte verlengsnoeren en contactdozen hiervoor geschikt zijn.
· Plaats/leg de verlengsnoeren zodanig dat er geen contact met water mogelijk is.
b.v. leg ze niet op de grond als er met water gereinigd wordt, plaats ze niet op/onder/boven lavabo’s, kookketels, kranen, Enz…
· Verwijder onmiddellijk beschadigde en/of niet conforme verlengsnoeren, contactdozen, enz…



	Tijdens de rondgang was er geen verbanddoos aanwezig en deze van de keuken was niet meer volledig.
	NOK
	· De verbanddoos van de keuken omwisselen bij S4
· De omgewisselde verbanddoos in de veldkeuken plaatsen.
· Het beheer van de verbanddoos correct toepassen
· Registreren medische incidenten en het gebruikt materiaal
· Periodieke opvolging inhoud verbanddoos (gebruikt Mat en vervaldatum)
· Indien nodig verbanddoos omwisselen.

	Op sommige plaatsen werd vastgesteld dat er struikel en valgevaar bestaat, zoals aan de in- en uitgangen veldkeuken, tenten en refter.
	NOK
	· De plaatsen waar er struikel- en valgevaar bestaat signaleren met volgend pictogram

                    [image: Afbeeldingsresultaat voor pictogram struikelgevaar]


	Tanken van de frigocontainers en de warme luchtblazer DANTHERM.
· De drum (200 liter) met gasoil voor de DANTHERM staat op een gewone houten pallet i.p.v. op een opvangbak.
· Er waren voorlopig geen opvangbakjes voorzien die gebruikt konden worden bij het tanken van de frigocontainers

[image: N:\EVZ\SLPPT08\LDPBW08-SLPPT08\Foto's\180213_Veldkeuken\DSCN2384.JPG]


	NOK
	· Spill-kit voor koolwaterstoffen voorzien
· Opvangbakje voorzien voor het tanken van de frigocontainers
· Opvangbak voorzien voor drum 200 Li
· Gebruik steeds trechters of een giethals bij het gebruik van een jerrycan.
· Informeer het personeel betreffende het gebruik van de spill-kit en milieupreventie

De spill-kit en het opvangbakje werden reeds door de MTE overgemaakt aan de Mess.

Er is met de MatMan een akkoord betreffende een aankoop van een overdekte opvangbak voor de drum van 200 Li. Eens de budgetten voorhanden zijn zullen deze aangekocht worden.



	Struikel- en valgevaar rondom de veldkeuken.
Rondom het keukencomplex liggen veel kabels en kabelgoten waar men over kan struikelen en vallen. Het is raadzaam om hier een aantal maatregelen te treffen die dit kunnen voorkomen
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	NOK
	· De zone rondom de veldkeuken afbakenen en voorzien met pictogrammen “toegang verboden voor onbevoegden”
· Obstakels zoals stenen verwijderen en de elektrische kabels zodanig leggen  dat het risico op struikelen en vallen tot een minimum herleid wordt.



	Algemeen advies.

· Zorg dat al het personeel op de hoogte is van de specifieke gevaren en risico’s betreffende het werken in de veldkeuken zoals:
· Brandpreventie
· Brandbestrijding
· Evacuatie (ook van cliënteel)
· Procedure eerste zorgen
· Het verplicht melden van schade, vastgestelde gevaren en risico’s enz…
· Duidt personen aan voor de 1ste interventieploeg
zij moeten kunnen omgaan met de blusmiddelen die hun ter beschikking staan
· Zorg dat er hulpverleners aangeduid en gevormd zijn.
· Periodieke controle van het water (Ter Vet Dst NOH)
· 
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